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1 Zakladné udaje

Normativ materidlno-technického a priestorového zabezpecenia (d’alej len ,,normativ‘)
Studijného odboru 6318 Q manazment hotelov a cestovnych kancelarii, vychadza z ciel'ov,
obsahu, rozsahu a podmienok vzdelavania stanovenych v Statnom vzdeldvacom programe pre
odborné vzdelavanie a pripravu pre skupinu Studijnych a ucebnych odborov 62 Ekonomické
vedy, 63, 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby L, II. Specifikuje uceleny, vzajomne
sa podmienujuci komplex poziadaviek s cielom vytvorit’ optimalne vzdelavacie prostredie.

Normativ urcuje poziadavky na zakladné ucebné priestory a poziadavky na zékladné vy-
bavenie uclebnych priestorov pre teoretické a praktické vyucovanie v Studijnom odbore
6318 Q manazment hotelov a cestovnych kancelarii.

Okrem zakladnych priestorov a zakladného vybavenia su sucast’ou normativu aj odporu-
cané ucebné priestory a odporacané materialno technické a pristrojové vybavenie. Tieto su
nad rdmec zdkladného vybavenia, ich Gcelom je zabezpecfenie vySsej kvality vyucovacieho
procesu Vv nadvéznosti na poziadavky trhu prace v danom odbore. Vybavenost’ v stulade
S normativom v rozsahu odporucaného vybavenia je predpokladom pre stredni odbornu skolu
uchadzat’ sa 0 moznost’ posobit’ ako centrum odborného vzdelavania a pripravy.

2 VSeobecne zavizné pravne predpisy

Proces vychovy a vzdelavania zohl'adiiuje v§eobecne zavazné pravne predpisy upravuju-
ce bezpe€nost’ prace, ochranu pred poziarom, prevadzkovanie objektov $kol a Skolskych za-
riadeni, aj technicki dokumentaciu pouzivanych zariadeni, ako aj d’alSie normy a predpisy,
ktoré upravuju vyrobny proces alebo pracovné operacie zodpovedajuce obsahu vzdelavania
v danom odbore.

V procese vychovy a vzdelavania je potrebné sa riadit’ d’alej nizsie uvedenymi predpismi:
- Zakon o potravinach
- Zakon o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych

zakonov, v zneni neskor$ich predpisov
- Zakon o bezpecnosti a ochrane zdravia pri praci a 0 zmene a doplneni niektorych zako-

nov
- VyhlaSky vztahujuce sa na potravinarske komodity

Ucebné priestory musia vyhovovat’ poziadavkam hygieny prace, bezpecnosti a ochrane
zdravia pri praci, ochrany pred poziarom, ktoré su v stlade s prisluSnymi platnymi v§eobecne
zaviaznymi pravnymi predpismi, rezortnymi predpismi a technickymi normami. Priestory,
V ktorych sa uskutociiuje teoretické a praktické vyuCovanie musia umoziiovat’ optimalnu or-
ganizdciu vyucovania s prihliadnutim na technicky rozvoj. Stcastou vybavenia ucebnych
priestorov pre praktické vyuCovanie je technicka dokumentacia, technologické postupy, pra-
vidla bezpecnej obsluhy technickych a inych zariadeni, hygienické a bezpecnostné predpisy,
bezpecnostné tabul’ky a znacky a prostriedky protipoziarnej ochrany a prvej pomoci.

3 Zakladné ucebné priestory

Zéakladnymi u¢ebnymi priestormi, ktoré¢ su nevyhnutné pre nadobudnutie pozadovanych
vedomosti a zruénosti stanovenych vykonovymi §tandardami prislusného SVP a $pecifik §tu-
dijného odboru 6318 Q manazment hotelov a cestovnych kancelérii su: ucebiia pre vyucova-
nie odbornych predmetov teoretického vyucovania, u¢ebna pre vyucovanie cudzieho jazyka
a d’alsich odbornych predmetov, u¢ebna pre vyucovanie technologie gastronomickych slu-
zieb, u¢ebna pre vyucovanie technoldgie vyroby jedal, kabinet vyucujiceho praktickych od-
bornych predmetov.



3.1  Zakladné ucebné priestory pre teoretické vyucovanie
Tabulka ¢. 1

P. ¢. Nazov u€ebného priestoru pre teoretické vyucovanie

1. | U&ebtia pre vyucovanie odbornych predmetov’ teoretického vyucovania

2. | Ugebna pre vyucovanie cudzieho jazyka a d’alsich odbornych predmetov®

3.2 Zakladné ucebné priestory pre praktické vyucovanie
Tabulka €. 2

P.¢. Nazov u¢ebného priestoru pre praktické vyucovanie

Utebna pre vyucovanie technoldgie gastronomickych sluZieb®

Ucebiia pre vyucovanie technologie vyroby jedal®

Sklad inventaru, materialu, surovin

Kabinet vyucujiceho praktickych odbornych predmetov

S I

Socialne zariadenia (WC, sprchy, satne)

4 Zakladné vybavenie u¢ebnych priestorov

V ucebnych priestoroch je konkretizované zdkladné vybavenie pre teoretické a praktické
vyucovanie podl'a poziadaviek vyucby jednotlivych odbornych predmetov, ktoré je nevyhnut-
né v procese pripravy v danom odbore. Zohl'adnené st aj potreby trhu prace. Nakol'ko jednot-
livé typy pristrojov, vypoctovej a didaktickej techniky podliehajii z dovodu technického pok-
roku rychlym zmenam, v rozpise su uvedené ich v§eobecné pomenovania.

4.1  Zakladné vybavenie u¢ebnych priestorov pre teoretické vyucovanie

Nazov priestoru ,,U¢ebiia pre vyucovanie odbornych predmetov teoretického vyucova-
nia“ je odvodeny podla kategérie a vzdelavacej oblasti ramcového uéebného planu SVP pre
odborné vzdelavanie a pripravu pre skupinu studijnych a uc¢ebnych odborov 62 Ekonomické
vedy, 63, 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby I, I1.

V SVP sa uvadza ako odborna trieda — uéebiia pre vyucovanie odbornych predmetov.

Vybavenie je stanovené na jednu ucebnu v ¢leneni na:
- zékladné vybavenie
- zariadenie a uc¢ebné pomocky

Vybavenie ucebne je rozpracované podla poziadaviek vyucby jednotlivych odbornych
predmetov, ktoré sa budu v u¢ebni vyucovat’ a podla poziadaviek SkKVP skoly. Pocet ucebni
pre teoretické vyucovanie zavisi od poctu ziakov, tried a potreby delenia ziakov v stlade SO

Patria sem odborné predmety teoretického vyucovania ako napr. zaklady CR a hotelierstva, ekonémia, mar-
keting v CR, pravo a iné podla uc¢ebného planu daného Studijného odboru a k vztahu k prislusSnym obsaho-
vym $tandardom vzdelavacej oblasti teoretického vyugovania SkVP pre dany $tudijny odbor.
2 Patria sem odborné predmety ako napr. odborny cudzi jazyk, utovnictvo, hotelovy a gastronomicky manaz-
ment ainé podla u¢ebného planu daného Studijného odboru a vztahu k prislusnym obsahovym Standardom
vzdelavacej oblasti teoretického vyu¢ovania SkVP pre dany $tudijny odbor.
Patria sem odborné predmety ako napr. technologia gastronomickych sluZieb a d’alie podl’a u¢ebného planu
daného Studijného odboru a vztahu k prislusnym obsahovym Standardom vzdelavacej oblasti teoretického
vyu¢ovania SkVP pre dany $tudijny odbor.
Patria sem odborné predmety ako napr. technologia vyroby jedal a iné podl'a uéebného planu daného $tudij-
ného odboru a vztahu k prislusnym obsahovym $tandardom vzdelavacej oblasti teoretického vyucovania
SkVP pre dany $tudijny odbor.
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SVP a Skolskym vzdelavacim programom (d’alej len ,,SkVP*).
Tabul’ka €. 3

Teoretické vyucovanie

Nazov prie-
storu
(z tab. ¢. 1)

Nazov vybavenia
(v ¢leneni stroje a zariadenia, pristroje,
vypoctova technika, nabytok a pod.)

Pocet na

Ziaka

skupinu

Ucebia pre
vyucovanie
odbornych
predmetov’
teoretického
vyucovania

Zakladné vybavenie:

Katedra

Skolsk4 lavica (miesto pre Ziaka)

Stolic¢ka pre ucitel’a

Stolicka pre ziaka

Skolské tabul’a

Uzamykatel'nd skrinka na pomdcky

Zariadenia, vypoctova technika

a programové vybavenie podl’a pred-
metov, ktoré sa budu v ucebni vyuco-
vat’:

Prezentacna technoldgia (dataprojektor,
pocitac)

1 stbor

Pripojenie na internet

Programové aplika¢né vybavenie - sof-
tvér podl'a obsahového zamerania vyu-
covanych predmetov

Ucebiia pre
vyucovanie
cudzieho ja-
zyka a d’alSich
odbornych
predmetov?

Pracovny st6l pre ucitela

Stolicka pre ucitel’a

Pracovny st6l (miesto) pre ziaka

Stolicka pre Ziaka

Skolska tabula

Nastenna tabul'a

Prezentacna technoldgia (dataprojektor,
pocitac)

Pocitac pre ucitela

Pocitac pre Ziaka

Pripojenie na internet

Multifunkéné zariadenie — siet'ové alebo
samostatne stojaci kopirovaci stroj ,
tlaciaren

Programové aplikacné vybavenie pre

ucitel’a a ziaka:

- ekonomicky softvér

- kancelarsky softvér ( textovy a ta-
bul'kovy procesor, databazovy a
prezentacny systém)

- softvér pre sietovi komunikaciu

- softvér podl'a obsahového zamerania
vyuCovanych predmetov

-




4.2  Zakladné vybavenie u¢ebnych priestorov pre praktické vyucovanie

Nazov priestoru ,,Ucebna pre vyucovanie odbornych predmetov praktického vyucovania“
je odvodeny podl'a kategorie a vzdelavacej oblasti ramcového uc¢ebného planu SVP pre od-
borné vzdelavanie a pripravu, skupinu Studijnych a u¢ebnych odborov 62 Ekonomické vedy,

63, 64 Ekonomika a organizacia, obchod a sluzby I, 11.

Vybavenie je stanovené na jednu ucebnu v ¢leneni na:

- zékladné vybavenie

- zariadenie a u¢ebné pomocky

Vybavenie ucebne je rozpracované podla poziadaviek vyucby jednotlivych odbornych
predmetov, ktoré sa buda v ucebni vyucovat’ a podl'a poziadaviek SkKVP skoly. Pocet ucebni
pre praktické vyucCovanie zavisi od poctu ziakov, tried a potreby delenia ziakov v stlade so

SVP a Skolskym vzdeldvacim programom (dalej len ,,SkVP*).

Tabul’ka ¢. 4

Praktické vyucovanie

N azov ) ’ N éZPV Vyb'aveni'a o Pocet na
P.¢ priestoru (v Cleneni stroje a zariadenia, pristroje,
(z tab.c.2) vypoctova technika, nabytok a pod.) Ziaka skupinu
Zakladné vybavenie:
Nabytok
Stoly restauracné 80 x 120 cm 4
Stoly restaura¢né 80 x 80 cm 2
Stoli¢ky restauracné 24
Servirovacie stoly — keridony 2
Pracovny stol skrinovy s polickami 1
Porcelanovy inventar
Taniere
- hlboké 32
- plytké (méasoveé) 32
- nateplé predjedla @ 21 cm 32
Utebiia pre - klu_bovy t:anier 030 cm 24
vyuovanie - t_amer na Speciality @ 25 cm 24
1. | technolégie Taniere )
gastronomic- | - dezertné o 19 cm 32
kych sluZieb® | - dezertné micénikovy @ 17 cm 32
- pecivovy @ 14 cm 32
Salky s podsalkou
- bujonové 24
- kavové 24
- na mokka kavu 24
- nacaj 24
Kanvicky
- namlieko 6
- nakavu 6
- nacdaj 6
- hasmotanu 6
Misky na maslo, dzem, med 12
Kanvice na kavu, ¢aj, mlieko 2+2+2




Skleneny inventar:
Pohare
na nealkoholické napoje 0,10 1, 0,20

1az 0,301 12+12+12
pivové 0,301 po 32
pivové 0,501 32
Pohare - na biele vino 32
na ¢ervené vino 32
pohare na mieSané napoje rozne
druhy 32
na Sumivé vino — misky, flauty,
Spicky 32
na konaky, brandy 32
na likéry, destilaty 32
na viedensku kavu a Caj 32
na varené vino, grog, punc 12
Pohar na zmrzlinu 24
Karafy na vodu 10
Miska na vajce do skla 8
Miska na kompot 24
Miska na Salat 24
Podnosy:
Ovalne — kaviarenské malé 6
Obdiznikové — kaviarenské 6
Okruhle 6
Na nosenie jedal 8
Tacky protismykové 8
Pribory:
Lyzice
polievkova 32
dezertna 32
Lyzicka
- kavova 32
mokka 24
na zmrzlinu 24
na kompot 24
na vajicka 8
- na limonadu 12
Vidlicka
masova 32
dezertna 32
mucénikova 32
No6z
masovy 32
dezertny 32
na krajanie syrov 4
Pribory
- rybi 6
tranzirovact 4
Salatovy 6




SpeC1alne pribory:

n6z na maslo a natierky 32
pribor na raky 1
pribor na ustrice 1
pribor na homara 1
uchytka na kukuricu 1 par
pribor na slimaky + miska 2
kaviarovy noz 1
pribor na ovocie 1
noznice na hrozno 1
Cinske palicky 12
Naberacka na polievku 8
Klieste
na l'ad 1
na cukor 8
na zakusky 4
Lopatka na zakusky 4
Dzezva rozne verkosti 4
Restauracny inventar - maly stolovy
inventar
Solni¢ky 8
Koreni¢ky 8
Karafinky na olej a ocot 6+6
Cukornicky na kockovy, krystalovy 6
I praskovy cukor
Nadobky na hor¢icu 4
Stojany na Sparadla 4
Popolniky 2
Vazicky rozne druhy 6
Rezervovacie karty 1
MIlyncek na korenie 2
Bielizen stolova
Obrusy 140 x 140 cm 6
Obrusy 140 x 180 cm 12
Obrusy 140 x 100 cm na keridony 12
Obrasky - naperony 80 x 80 6
Obrasky - naperony 80 x 120 12
Obrusky platenné 50 x 50 12
Obrasky platenné 40 x 40 48
Obrusy banketové 120 x 240, 220x380 12
Priru¢niky
Anglické prestieranie+ behtine 12
Banketova sukna 6
Ostatny inventar
Polievkové misy 6
Polievkové §alky nerezové 4
Misy masové — rozne verkosti 12
Misy rybie 4
Misy na cukrarske vyrobky 4
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Misy na prilohy

Omacniky rézne verlkosti

Naberacky na omacku

Panvice roznych velkosti

Kosiky na pecivo

Dekantacny kosik

Lis na citron

Oplachovac prstov

Timbal na dusen¢ jedla

Prenosny ohrievac na pokrmy

Transirovacia doska

Flambovaci vozik

Univerzalny otvarac¢

Dekanta¢na karafa

Chladi¢ na Sumivé vino

Tubus —termoizola¢ny obal na vino

Rychlouzaver na Sumivé vino

Kompletna barmanska suprava

Bowle suprava

Rychlovarna kanvica

Svietniky

Lopatka a zmetacik na stoly

Elektronicka registracna pokladnica+
softvér

Zehlicka

P P [ PIONRPFPIRPRERPNBEDNDELINDNNIODIINN OO OO

Ucebna pre
vyucovanie
technologie

Tepelné zdroje:

Elektricky alebo plynovy sporak s rurou

Fritéza

Pracovné stroje:

Multifunkény kuchynsky robot”

Zariadenie na nizko tepelnu tpravu jedal
— konvektomat alebo holdomat®

Kuchynska vaha

Elektricky §l'aha¢

Ponorny mixér

Hriankovag¢

vyroby jedal*

Rychlovarna kanvica

N e N N N N

Ostatné zariadenia

Chladni¢ka kombinovana s mraznickou

Mikrovlna rura

Odsavac par

Gril

N Y =Y =N

Pracovné stoly a police

Pracovny stol

5 v A .
aspon v jednej ucebni




Police na kuchynsky riad

Drez nerezovy

Umyvadlo

Kuchynsky riad

Hrnce s pokrievkou AKYV do 4l
aspon 1 ks do 201

-
N

Pekace roznej velkosti

Plechy r6znej velkosti

Panvice r6zne druhy

Panvice na lievance

Tortové formy

Varné sklo

Pracovné dosky na spracovanie cesta

Misy na studené jedla - rozne rozmery
porcelanové

Misky na potraviny AKV

Mlyncek - na mletie méisa
- namak
- naorechy

Strahadla (rézne druhy)

Dosky na krajanie (r6znej farby a vel'ko-
sti podla HACCP - sady )

NIWIFRPEFEPDNDN B INPWRFRIOOINDN

Valéek na cesto

TI¢ik na naklepavanie misa

Sekac¢ na méaso

Vidlicky kuchynské

No6z — kucharsky

- vykostovaci

- nasyr

- rozne druhy nozov

Krajac na pizzu

Koliesko na krajanie cesta

Naberacky

Skrabky na zemiaky a zeleninu

Kuchérsky teplomer

Spikovacia ihla

Lis na cesnak

Noznice na hydinu

Klieste na obracanie

Metlicky na ru¢né $l'ahanie

Kotlik na §l'ahanie

Otvarac univerzalny

RPlRNw NN Ao AN RB Rk oo NN

Taniere

- hlboké

- plytké

- dezertné

- klubové a miasové 27 cm

[oplNep o))

=
N
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Bujonoveé salky

-
N

Misky na $alat s podsalkou

Misky na kompét s podsalkou

Omacniky

Lis na zemiaky

Lisy na citron

Odmerky rozne velkosti

Otvarac¢ konzerv

Cukrarska stierka

Varechy — rozne vel'kosti

Stetec na potieranie

Sitka — rozne velkosti

Sitka na pretlacanie halusiek

Cednik rozne velkosti

Lieviky - rozne

Obracacky

Dierkové naberacky

Kraja¢ - na vajcia
- na hranolky

Mriezka na zemiaky

Rozne formicky - vykrajovace sady

Vrecka na zdobenie

Pribory predkladacie

Porcovacka na zmrzlinu

NN W FREFEDNDNPROHHOINIOOINOINFPOOININ OO

Utierky 12
Ko6$ na triedeny odpad 8
Vedra 4
Mop na podlahy 4
Minutkové hodiny 1
Zasobnik na papierové utierky 1
Sklad inven-
tara, Police 2
materialu
a surovin
(moze byf’ Manipulacny stol 1
samostatnym
priestorom,
alebo sucas-
tou ulebne | Nsgienny teplomer 1
technologie
vyroby jedal)
Kabinet vy- | Kancelarsky stol 1
ucujiceho
praktickych | Stolicka 1
odbornych
predmetov | PocitaC s pripojenim na internet 1
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(mdZe by? si- | pojica na odbornu literataru 1
¢ast’ou Ucebne
pre vyucova- | Skrifia 1
nie predmetov
PV) Kancelarsky stol 1
A. Satna ziacok:
Skrinka alebo vesiak 1
Lavica alebo stolicka 2+2
Odpadkovy kos 1
B. Satia Ziakov:
Skrinka alebo vesiak 1
Lavica alebo stolicka 2+2
Odpadkovy kos 1
A .umyvaren Zia¢ok
Umyvadlo s teplou a studenou vodou 1
Sprchovaci kut 1
Zrkadlo, odpadkovy kos 1+1
Davkovac na tekuté mydlo 2
Socidlne Osusova¢ rak alebo zasobnik na 1
5 zariadenia | papierové utierky
(WC, sprchy, [B . umyvarei ziakov
Satne) Umyvadlo s teplou a studenou vodou 1
Sprchovaci kut 1
Zrkadlo, odpadkovy kos 1+1
Davkovac na tekuté mydlo 2
Osusovac ruk alebo zasobnik na 1
papierové utierky
wC
Toalety + pisoar 1+1+1
Stojan na toaletny papier 1+1
Odpadkovy kos 2+1
Umyvadlo s tecucou teplou a studenou 141
vodou
Osu_éovaé rﬁ!( alebo zasobnik na 141
papierové utierky

5 Odporiacané ué¢ebné priestory

Pre studijny odbor 6318 Q manazment hotelov a cestovnych kancelarii su zakladné uceb-
né priestory doplnené odpori¢anymi nadStandardnymi priestormi pre teoretické vyucovanie.
Pre praktické vyucovanie nie je vymedzeny nadStandardny ucebny priestor, doplnené su len
zakladné ucebné priestory pre praktické vyucovanie o nadStandardné vybavenie.

5.1 Odporucané ucebné priestory pre teoretické vyucovanie

Tabul’ka €. 5

| P.& | Nazov u¢ebného priestoru pre teoretické vyuc¢ovanie

12



| 1

| Ugebnia pre instrukta

6. Odporucané vybavenie u¢ebnych priestorov

6.1 Odporucané vybavenie u¢ebnych priestorov pre teoretické vyucovanie

Tabul’ka €. 6

Teoretické vyucovanie

P.¢. | Nazov prie- . . Pocet na
Nazov vybavenia < -
storu Ziaka skupinu
Skolska tabul’a 1
PrezentaCna technologia 1
Pocitac 1
Internet 1
1 Udebiia pre | Skrina na u¢ebné pomocky 1
' inStruktaz Polica na odbornt literataru 1
Pracovny stdl a stolicka pre ucitel’a 1+1
odbornych predmetov
Stoly pre ziakov 4
Stolicky pre ziakov 1

6.2 Odporicané vybavenie u¢ebnych priestorov pre praktické vyu¢ovanie

Nie st vytvorené nové ucebne. Identifikované vybavenie je odporacané pre moznost’ do-
plnenia zakladnych uéebnych priestorov — ucebne pre vyucovanie technologie gastronomic-
kych sluzieb®. Odportacané vybavenie uéebnych priestorov je nadstandardné a umozni reali-
zovat’ kvalitnejSiu prakticktl vyuc¢bu vzhl'adom k podmienkam a moznostiam $koly

Tabulka ¢. 7

Praktické vyucovanie

Nazov prie-
storu

Nazov vybavenia

Pocet na

ziaka

skupinu

Ucebiia pre
vyucovanie
technologie
gastronomic-
kych sluzieb®

Teply servirovaci vozik

[EEN

Bufetovy vozik

Vycapné zariadenie

Prepravny vozik

Ohrievac na taniere, salky - rezon

Vyrobnik l'adu

Odstavovad

Termoska na teplé napoje

Hriankovag¢

Kavovar — automatické espresso

Mixér

Fontana na ¢okoladu

Stroj na vyrobu 'adovej drene

Suprava na fondue

Automaticky penic¢ mlieka

Chafing — ohrievac jedla
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Stojan na studené omacky vo fl'asiach

Ro6zne typy dekoracie

Rybi pribor prekladaci

Chladnic¢ka s vitrinou

Mraznic¢ka

Poklop — zvon

Stprava na barbecue

Elektronicka pokladnica
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