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1 Zakladné udaje

Normativ materidlno-technického a priestorového zabezpecenia (d’alej len ,,normativ®) je
vytvoreny s cielom zabezpe€enia kvalitnej pripravy absolventov Studijného odboru 4210 Q
02 agropodnikanie — hygiena potravin zivo¢iSneho povodu. Normativ je ,nadstavbou
normativneho vybavenia zakladnych u¢ebnych priestorov normativu Studijného odboru 4210
M agropodnikanie (okrem odbornych zamerania 17 chov koni a jazdectvo a zamerania 18
kynoldgia). Normativ vychadza zo Statneho vzdelavacieho programu (d’alej len ,,.SVP*) pre
skupiny odborov vzdelavania 42, 45 Pol'nohospodarstvo, lesné hospodarstvo a rozvoj vidieka
I, II, poskytujiceho vyssie odborné vzdelanie. Specifikuje uceleny, vzijomne sa
podmienujici komplex poziadaviek s ciel'om vytvorit’ optimalne vzdelavacie prostredie.

Normativ uréuje poziadavky na zdkladné ucebné priestory a poziadavky na zakladné
vybavenie ucebnych priestorov pre teoretické a praktické vyuCovanie v Studijnom odbore
4210 Q 02 agropodnikanie — hygiena potravin zivo¢isneho povodu.

Okrem zakladnych priestorov a zakladného vybavenia s sucastou normativu aj
odportcané ucebné priestory a odporucané materialne a pristrojové vybavenie. Tieto su nad
rdmec zdkladného vybavenia, ich ucelom je zabezpefenie vysSej kvality vyucovacieho
procesu V nadvdznosti na poziadavky trhu prace v danom odbore. Vybavenost v sulade
S tymto normativom v rozsahu odporucaného vybavenia je predpokladom pre strednt
odborni $kolu uchadzat’ sa o moznost podsobit ako centrum odborného vzdelavania
a pripravy.

2 VSeobecne zaviazné pravne predpisy

Proces vychovy a vzdelavania zohl'adiluje vSeobecne zavdzné pravne predpisy upravujice
bezpecnost’ prace, ochranu pred poZiarom, prevadzkovanie objektov §kol a Skolskych
zariadeni ako aj technickt dokumentaciu pouzivanych zariadeni, prislusné normy a predpisy,
ktoré upravujii vyrobny proces alebo pracovné operacie zodpovedajliice obsahu vzdelavania v
danom odbore vzdelavania.

Je potrebné sa riadit’ predovSetkym niZSie uvedenymi predpismi:
- Zékon €. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorSich predpisov,
- Zékon ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore a rozvoji verejného zdravia a 0 zmene
a doplneni niektorych zdkonov, v zneni neskorsich predpisov,
- Zakon €. 124/2006 Z. z. o bezpecnosti a ochrane zdravia pri praci a o zmene a doplneni
niektorych zdkonov v zneni neskorsich predpisov,

- Zakon €. 314/2001 Z. z. o ochrane pred poziarmi v zneni neskorSich predpisov.

Ucebné priestory musia vyhovovat’ poziadavkam hygieny prace, bezpecnosti a ochrane
zdravia pri praci, ochrany pred poziarom, ktoré su v sulade s prislusnymi platnymi vSeobecne
zavaznymi pravnymi predpismi, rezortnymi predpismi a technickymi normami. Priestory,
v ktorych sa uskutoCiiuje teoretické a praktické vyucovanie musia umoziiovat’ optimalnu
organizaciu vyucovania s prihliadnutim na technicky rozvoj a zavadzanie novych zariadeni do
prevadzky. Stucastou vybavenia ucebnych priestorov pre praktické vyucovanie je technicka
dokumentacia, technologické postupy, pravidlda bezpecnej obsluhy technickych a inych
zariadeni, hygienické a bezpe¢nostné predpisy, bezpec¢nostné tabulky, znacky a prostriedky
protipoziarnej ochrany a prvej pomoci.



3 Zakladné ucebné priestory

Uvedené su zakladné ucebné priestory, ktoré su nevyhnutné na nadobudnutie
pozadovanych vedomosti a zru¢nosti stanovenych vykonovymi Standardami prislusného SVP
a Specifik vyucby a zamerani na prislusné bezpecnostné a hygienické predpisy.

3.1  Zakladné ucebné priestory pre teoretické vyucovanie
Tabul’ka ¢. 1

P. ¢ Nazov u¢ebného priestoru pre teoretické vyucovanie
1. | Odborna u¢ebna hygieny potravin zivocisSneho povodu

3.2 Zakladné ucebné priestory pre praktické vyucovanie
Tabulka ¢. 2

P. ¢ Nazov u¢ebného priestoru pre praktické vyucovanie
1. | Zmluvné pracoviska

4 Zakladné vybavenie u¢ebnych priestorov

Normativ zakladného vybavenia u¢ebnych priestorov musi spifiat’ poziadavky priestorovej,
technickej, technologickej, pristrojovej a materialnej vybavenosti. Normativ obsahuje rozpis
vSetkych potrebnych strojov, zariadeni, materialu, nastrojov, pomocok, pristrojov, vypoctovej
a didaktickej techniky, pocet pracovnych stolov, stoliciek, skrin, lekarni¢iek a pod. s uréenim
poctu jednotlivych komponentov na skupinu ziakov. Pri rozpise strojov a vypoctovej techniky
sa neuvadzaju ich obchodné nazvy, nakolko jednotlivé typy zariadeni podliehaju z dévodu
technického pokroku rychlym zmendm.

Su uvedené vsetky zakladné pomocky a naradie, ktoré ziak potrebuje v procese teoretickej
a praktickej pripravy vo svojom odbore vratane osobnych ochrannych pracovnych
prostriedkov.

4.1  Zakladné vybavenie u¢ebnych priestorov pre teoretické vyucovanie
Tabulka €. 3

Teoretické vyucovanie
P. ¢ Nazov Nazov vybavenia Pocet na
pries- | priestoru (v ¢lenent stroje a zariadenia, pristroje, - -
toru | (ztab.¢. 1) vypodtova technika, nabytok a pod.) Ziaka skupinu
Skolska lavica 1 8
Skolska stolicka 1 16
Katedra + stolicka - 1+1
Odborna | Premietacie platno/ interaktivna tabul’a - 1
ucebia Dataprojektor - 1
1 hygieny }v’oéitaé alebo notebook - 1
' potravin | Skolska tabul'a - 1
ZivociSneho | Nastenka - 2
povodu | Skrifia na u¢ebne pomdcky a didakticku ) 5
techniku
Ucebné pomocky:
Vyucbové CD alebo DVD a ucebnice - 1+1




k problematike hygieny potravin

zivocisneho pdvodu:

Ucebnice:

- Hygiena potravin

- Asanacia

- Mikrobiologia a epizootoldgia

- Kontrola kvality potravin

Odborna literatira, katalégy a materidly:

- K spracovaniu mésa, tukov, mlieka,
ryb, zveriny a vajec. -

- K veterinarno-hygienickym
poziadavkam.

Vseobecno-zavizné pravne predpisy, vo

vézbe na vyrobu a spracovanie, pol'no-

hospodarskych vyrobkov v oblasti hygie-

ny potravin Zivo¢iSneho povodu:

- Zakon €. 152/1995 Z. z. o potravinach 1

- Zakon ¢.39/2007 Z. z. o veterinarnej -
starostlivosti internet

- Zakon ¢.491/2001 Z. z. o organizova-
ni trhu s vybranymi poI'nohospodars-
kymi vyrobkami

- Potravinovy kodex SR

K68 na odpadky - 1

= 1+1+1+1

1+1

4.2 Zakladné vybavenie u¢ebnych priestorov pre praktické vvucovanie

Tabul’ka ¢. 4

Praktické vyucovanie

P. ¢. Nazov Nazov vybavenia
priest | priestoru (v ¢leneni stroje a zariadenia, pristroje, Pocet na
oru (z tab. C. 2) vypoctova technika, nabytok a pod.)

Podnikové laboratoria na kontrolu

, . . . - 1+1+1+1
Zmluvné | spracovania misa, mlieka, vajec a medu

pracoviska | Laboratéria SPPI zamerané na rozbor

. v oy A - 1+1+1+1
vzoriek potravin Zivo¢iSneho povodu

5 Odporiacané ucebné priestory

Odportcaja sa zriadit’ podl'a poc¢tu ziakov pre zabezpecenie a skvalitnenie teoretického a
praktického vyucovania, ktoré umozni realizovat kvalitnejSiu vyuc¢bu vzhl'adom na
podmienky a moznosti, ktoré poskytuju.
5.1  Odporicané ucebné priestory pre teoretické vyucovanie
Tabul’ka €. 5

P. ¢ Nazov u¢ebného priestoru pre teoretické vyucovanie
1. Odborna ucebna hygieny potravin zivo¢iSneho poévodu
2. Odborna ucebia — laboratorna kontrola




6 Odporucané vybavenie u¢ebnych priestorov

Nadstandardné vybavenie ucebnych priestorov umozni realizovat’ kvalitnejSiu teoreticki
vyucbu prakticka vyucbu vzhl'adom na podmienky a moznosti Skoly.

Odportacané vybavenie je dolezité pre ziskanie kvalitnejSich a trvalych odbornych
vedomosti, zruénosti, pri dodrziavani bezpecnostnych zasad potrebnych na vykon povolania.
6.1  Odporucané vybavenie uc¢ebnych priestorov pre teoretické vyucovanie
Tabulka ¢. 6

P. ¢ Nazov Nazov vybavenia Podet na
pries- | priestoru (v Cleneni stroje a zariadenia, pristroje, -
toru | (ztab.¢. 3) vypoctova technika, nabytok a pod.) Ziaka skupinu
Odborna | Interaktivna tabul’a - 1
ucéebria Multifunkéne zariadenie - 1
1 hygieny | Tablety / notebooky - 8
' potravin | Pripojenie na internet - 1
Zivo¢iSneho | Multifunkéné zariadenie - 1
povodu Zariadenie na stemnenie uéebne - 1
Katedra + stolicka - 1+1
Skolska stolicka 1 16
Skolska tabul’a - 1
Pocita¢ s monitorom a klavesnicou - 1
Multifunkéné zariadenie - 1
Skrifa na pracovny material - 2
Skrina na néradie - 2
Pracovné stoly - 8
Nastenka - 2
Odborna | Mikroskop s vlastnym zdrojom svetla, 1 i
ucebiia — | inverznym objektivom a prislusenstvom
2. , -
laboratér- | Digestor - 1
nej Termostat - 1
kontroly | Chladnitka - 1
Laboratorne sklo 16 -
Chemikalie 16 -
Ochranné prostriedky 16 -
Laboratérna digitalna védha - 1
Vari¢ - 1
Varné nadoby - 2
Teplovzdusny sterilizator - 1
Odstredivka - 1
Germicidny ziari¢ - 1




