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10. roc¢nik semifinalového kola postupovej stit’aze ziakov hotelovych
akadémii a strednych odbornych $kél

v odbore kuchar v skolskom roku 2020/2021

Skills Slovakia - Gastro Junior
METRO CUP KUCHAR



Organizatori sut’aze:

SLOVENSKY
ZVAZ KUCHAROV
A CUKRAROV

e\ SLOVAK CHEFS
ASSOCIATION

Slovensky zviz kucharov a cukrarov
Gorkého 10, 811 01 Bratislava 1

Statny institat odborného vzdelavania
Bellova 54/A, 837 63 Bratislava

SIOV

Statny institat
odborného
vzdelavania

Kontaktné osoby:
Slovensky zvéz kuchéarov a cukrarov:
Ing. Zuzana DuzZekova - generilna tajomni¢ka SZKC

szkc@szkc.sk

Statny institat odborného vzdelavania, Bratislava
Ing. Vlasta Puchovska - Skills Slovakia
puchovska@siov.sk

Statny institat odborného vzdelavania, Bratislava
Eva Bugajova — Skills Slovakia
eva.bugajova@siov.sk

Odborny garant stit’aze:
Slovensky zvéz kuchérov a cukrarov

SLOVENSKY
ZVAZ KUCHAROV
A CUKRAROV

..  SLOVAK CHEFS
ASSOCIATION
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Zastitu prevzalo:
Ministerstvo skolstva, vedy, vyskumu a Sportu Slovenskej republiky

MINISTERSTVO
SKOLSTVA, VEDY,
VYSKUMU A SPORTU
SLOVENSKE| REPUBLIKY

Generalny partner METRO Cash & Carry SR

METRO

Hlavni partneri:

I . FAGORe

Junior klub
kucharov a cukrarov
lovak Culinary
Club

/5.

FAGOR GASTRO (1 gastro

Junior klub SZKC FAGOR GASTRO CZzZ AZ GASTRO B. Bystrica
robot { coupe’ accom )
' Slovakia

Partneri stt’aze:

SIOV

Statny inStitat
odborného
vzdelavania




PROPOZICIE SUTAZE

V suvislosti s ochorenim COVID-19 je pocas realizacie sut'azi nevyhnutné dodrziavat’
akruilne platné opatrenia Uradu verejného zdravotnictva SR a regiondlnych tiradov
verejného zdravotnictva. Z dovodu rychlo sa meniacej situacie a opdtovného vyhlasenia
nudzového stavu sa uvedena sut'az vyhlasuje predbeZne a jej oficidlne vyhlisenie bude
posudené a sprocesované na zaklade d’alSieho vyvoja v stivislosti s pandémiou, a to v ¢o
najvicSom moznom predstihu pred samotnym konanim sit’aZe.

Podmienky prihldsenia:
sut’aze sa moZu zucastnit’ Ziaci hotelovych akadémii a strednych odbornych $kol v odbore

Kuchar — kucharka

Sut’aZiaci musia v termine do 26. novembra 2020 elektronicky zaslat na e-mail:
szkc@szkc.sk vyplnenia ZAVAZNU PRIHLASKU , ktora je zverejnena na portali SIOV
www.siov.sk/sutaze/Skills-Slovakia/Gastro a na www.szkc.sk

Na semifinilové kolo spolu s prihlaskou poslite aj vyplnené tlativo RECEPTURA
sut’azného pokrmu:

Meno a priezvisko sut'aZiaceho
Naézov a Uplnt adresu Skoly
Nazov jedla

Ingrediencie

Kalkuléciu na 4 porcie
Pisomnt pripravu — popis

K receptire priloZte fotografiu hlavného jedla

Startovné vo vyske 20,00 Eur vratane DPH je potrebné uhradit’ do 30 11. 2020 na t&et
SZKC:

Bankové spojenie:

VUB a.s. Bratislava

Cislo u¢tu:85934012

IBAN: SK6902000000000085934012
BIC: SUBASKBX

Variabilny symbol 2020

Sprava pre adresata: meno a priezvisko sut’aziaceho

Ak Startovné nebude uhradené v uvedenom termine, sut'aZiaci nebude hodnoteny
V koreSponden¢nom kole a do semifinale stit’aZe nepostupi.
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Termin sutaze

Skolské kola: do 19 novembra 2020

Semifinalové kolo zaslanie podkladov: 26. novembra 2020
Vyhodnotenie: 05. decembra 2020

Do semifinalového koreSponden¢ného kola postupuje 16 sutaziacich, z ktorych nasledne
komisia vyberie 6 najuspesnejsich sut’aZiacich pre finalové kolo sut’aze

Celostatne kolo:
Do celostatneho kola postupuje 6 najuspesnejSich sutaziacich zo semifinalového kola v danom
odbore

21. januara 2021
Vel'trzné a kongresové centrum Incheba, Bratislava

Miesto konania sut’aze

Skolské kol4
Hotelové akadémie a stredné odborné Skoly zamerané na odbor kuchar

Semifinalové kolo:
Slovensky zvdz kucharov a cukrarov — koreSpondencné kolo

Celostatne Kolo
Vystavné a kongresoveé centrum Incheba a.s., Viedenska cesta 5, Bratislava

Pokyny k semifinalovému kolu

Pisomna priprava:
Kazdy odborny ucitel popiSe pracu svojho sit'aziaceho Zziaka v odbore kuchdr, pisomni
pripravu, kalkulaciu na 4 porcie a fotografiu hotového jedla zaSle spolu s prihlaskou

Postupové zasady :
Pocet stitaziacich z jednej akadémie alebo Skoly je obmedzeny na 1 Ziaka

KT k postupu do celoStatneho kola:
Skola do sut’aze prihlasuje vit'aza Skolského kola

Odbornd porota na zaklade zaslanych sutaznych podkladov vyberie Sestnast’ sutaziacich
Z daného odboru, ktori postipia do semifinalového distan¢ného kola sutaze. Z nich nasledne
vyberie Sest’ najispesnejSich sat’aZiacich, - finalistov celoStatnej sut'aze



Rozhodnutie 0 vybere sutaziacich do semifinale a finale je nemenné.

Vit'azi semifinalového kola v danom odbore postipia do celoStitneho — finalového kola,
kde sa stretne 6 sut’aziacich

PRACOVNE POKYNY

Hlavna surovina:
Pstruh cely — chladeny min. hmotnost’ 350 g v surovom stave (na 1 porciu )
(hodnotit’ sa bude spracovanie, vratane vyfiletovania, vykostenia .....)

Vsetky potrebné suroviny na pripravu siut’azného pokrmu v semifinalovom kole, ako aj
hlavnu surovinu si zabezpeci sut’aziaci vo vlastnej rézii

Pozndmka:
Finalové kolo: MYSTERY BOX — vS§etky suroviny zabezpecuje organizator
sut’aze

Semifinalové kolo
Sut’azna uloha

Priprava 1 (slovom jednej ) porcie moderného teplého pokrmu S prilohami

Sut’aziaci je povinny pripravit’ jednu porciu jedla s vyuZitim povinnej suroviny — pstruh
cely chladeny . Zakladnym mottom sut’aZnej ulohy je pripravit’ jedlo s charakterom
»Specialita regiénu — v modernej uprave®, teda jedlo, ktoré vychadza z kulinarskych
tradicii regionu, z ktorého sa sutaZiaci do sutaze prihlasil. To sa musi odrazit’
V spracovanej surovinovej kalkulacii.

Technologia spracovania povinnej suroviny je sucastou  sut’aznej ulohy a je
neoddelitel’'nou technického hodnotenia

v Sit'azna uloha je zostavena so snahou vytvorit’ cenovo prijatené jedlo a prispiet’
k spravnemu technologickému spracovaniu hlavnej suroviny

v" Kvalita tepelnej tpravy je zakladom spokojnosti host’a; snaha o vyuZivanie
modernych pracovnych postupov a kulinarskych tdprav je predmetom zaujmu
hodnotiacich komisarov. Je to preto potrebné takisto zapracovat’ do receptiry —
technologického postupu

v Vytvorenie moderného slovenského jedla vyplyva zo sistavnej snahy o propagaciu
slovenskej kuchyne. Vrcholova juniorska stut’az kucharov chce tymto prispiet’ k jej
popularizacii a presadeniu v ramci medzinarodnej gastronémie .

v’ VSetky suroviny si zabezpefia sit’aZiaci sami; ich vyber je dany uprednostnenim
regionalnych surovin podPla vlastnej uvahy.
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Kritéria hodnotenia stiaznych @loh v odbore KUCHAR

Dodrziavanie gastronomickych pravidiel
Kombinacia tepelnych uprav
Dodrziavanie spravnosti kalkulacie
Népad, kreativita a ukladanie vyrobkov
Kompletnost’ sitazné¢ho zadania
Vyuzitie surovin k zadanej téme
Sezonnost pouzitych surovin
Kombin4cia surovin
Rdéznorodost’ tvarov vyrobkov
Vaha a vel’kost’ vyrobkov zodpovedajica sit'aznému zadaniu
Kombinécia a prirodzenost’ farieb
Pouzitie a moznost’ realizacie v praxi
Minimalizovanie odpadu
Prezentécia jedla
Chut’ pokrmu (bude zrejma z kombindcie surovin)
Celkovy dojem

Kritéria hodnotenia vychadzaju zo smernic WACS

Bodové hodnotenie

Sut’azna uloha Maximalny Minimalny Spolu

Poéet bodov Poéet bodov

Pouzitie surovin

20

30

Zostava pokrmu
a technologické
postupy , chut’

10

50

Prezentacia jedla

10

20

SPOLU

100

100
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Statny institit
odborného
vzdelivania

Bez podpisaného suhlasu dotknutej osoby je prihlaska neplatna
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Skills Slovakia

SLOVENSKY

ZVAZ KUCHAROV
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ASSOCIATION

ZAVAZNA PRIHLASKA
SKILLS SLOVAKIA - GASTRO JUNIOR

Gastro

METRO CUP - KUCHAR

Skolsky rok 2020 / 2021

*Skolské kolo

‘ *semifinalové kolo

‘ *celostatne kolo

Osobné udaje o sutaZiacom

Meno a priezvisko: tel.
Datum narodenia: e-mail:

ulica, &.: PSC:
Adresa bydliska mesto:

Udaje o Skole

Nazov Skoly, ulica,
¢. PSC, mesto:

Meno riaditela skoly:

e-mail:

Kraj: Zriadovatel:

Rocnik, ktory Ziak

navstevuje:

Meno a priezvisko ucitela (majstra QV), e-mail:

ktory bude Ziaka na sutaz sprevadzat: )
mobil:

Vysledky Ziaka a hodnotenie — pocet dosiahnutych bodov

SKOLSKE KOLO

Umiestnenie 1. — 5. miesto:

Podpis predsedu sutaznej komisie

SEMIFINALOVE KOLO

Umiestnenie 1. — 5. miesto

Podpis predsedu sutaznej komisie




CELOSTATNE KOLO

Umiestnenie 1. — 5. miesto:

Podpis predsedu sutaznej komisie

* vyznacte aktudlne kolo

Bol som pouceny o bezpecnosti pri prdci a manipuldcii s elektrickym zariadenim.




SUHLAS dotknutej osoby SO SPRACUVANIM OSOBNYCH UDAJOV
ucast’ na sutazi prevadzkovatel’a

v zmysle &l. 6 ods. 1 pism. a) a &l. 7 Nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU)
2016/679
z 27. aprila 2016 o ochrane fyzickych os6b pri spractivani osobnych idajov a o vol'nom
pohybe takychto udajov, ktorym sa zrusuje smernica 95/46/ES (vSeobecné nariadenie o
ochrane udajov)

Sutaziaci: meno, priezvisko:

Bydlisko:

Kontaktné udaje (mail, telefon):

Nazov zamestnavatel’a / Skoly:

Meno a priezvisko osoby pripravujicej sutaziaceho na sutaz:

Meno a priezvisko sprevadzajlcej osoby:

svojim podpisom udelujem prevadzkovatel'ovi Slovensky zvidz kucharov a cukrarov,
1CO: 00584363, Gorkého 10, 811 01 Bratislava (d’alej len: ,,prevadzkovatel*) suhlas
so spracuvanim mojich osobnych tudajov pre ucel: verejné vyhodnocovanie sutazi
a ostatnych vzdelavacich aktivit, vedenie evidencie sut'aziacich, ucastnikov vzdelavacich
aktivit , vzdjomna komunikdcia s nimi, zasielanie informdcii tykajucich sa sutaze,
vzdelavacej aktivity,  pripadného doplnenia alebo vysvetlenia podmienok sutaze,
vzdelavacej aktivity a to vo vysSie uvedenom rozsahu.

1 Sthlasim "1 Nesuhlasim

Tento suhlas so spractvanim osobnych udajov je slobodne danym, konkrétnym,
informovanym a jednozna¢nym prejavom mojej vole, ktory udel'ujem na obdobie 3 roky od
ucasti Vv sut'azi

Po uvedenej lehote budi Vase osobné udaje mechanicky zlikvidované (skartované)
a nebudu d’alej spracuvané v Ziadnej databaze.
Pred udelenim sthlasu som bol/-a informovany/-4 o nasledujicich skuto¢nostiach:

- moje osobné udaje nebudu poskytované prijemcom.
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- moje osobné udaje, ktorych poskytnutie je dobrovol'né, budi uchovavané pocas obdobia
platnosti suhlasu a nebudu spracuvané na ziaden iny ucel, nez na ten, na ktory boli
ziskané.

- ako dotknutda osoba mam pravo pozadovat od prevadzkovatela pristup k mojim
osobnym tdajom, ktoré sa ma tykaju, pravo na ich opravu alebo vymazanie alebo
obmedzenie spracuvania, pravo namietat’ proti spracivaniu, ako aj pravo na prenosnost’
udajov.

- v odovodnenom pripade madm ako dotknutd osoba pravo podat’ staznost’ dozornému
organu, ktorym je Urad na ochranu osobnych tudajov Slovenskej republiky.

- beriem na vedomie, Ze cezhrani¢ny prenos mojich osobnych do tretej krajiny sa
neuskutocnuje.

- Dberiem na vedomie, ze nedochadza k automatizovanému rozhodovaniu, vratane
profilovania.

- Zuvedeného podujatia budu zhotovované obrazové a zvukové zaznamy v stlade s ¢l.

6 ods. 1 pism. f) Nariadenia EU o ochrane fyzickych osob pri spractivani osobnych
udajov. BliZSie informacie ohl'adom spractivania Vasich osobnych tidajov a Vasho
prava namietat’ ndjdete na www.szke.sk, alebo nas kontaktujte na tel. ¢ +421 903 217
212

Svoje pravo kedykol'vek odvolat’ suhlas, a to aj pred uplynutim doby, na ktoru bol tento
stihlas udeleny, mézem ako dotknuté osoba uplatnit’ nasledujiicimi spésobmi:

a) emailovou Ziadostou zaslanou na adresu: szkc@szke.sk
b) telefonicky (+421 903 217 212 alebo
c) zaslanim pisomnej ziadosti na adresu sidla prevadzkovatel'a s uvedenim textu ,,GDPR

odvolanie suhlasu® na obalke.

Odvolanie stihlasu nema vplyv na zadkonnost’ spractivania vychadzajiuceho zo stihlasu pred
jeho odvolanim.

podpis dotknutej osoby - surazZiaceho

V pripade akychkol'vek otazok stvisiacich s ochranou Vasich osobnych Udajov vratane
uplatnenia Vasich prav v zmysle Nariadenia a zakona o ochrane osobnych tdajov Vas
prosime, aby ste kontaktovali nas alebo sa obrat'te na naSu zodpovednt osobu: PhDr.Jana
Géciova, MBA

emailova adresa: zodpovednaosoba@oou@gmail.com., telefon: +421 903 608 164 podla
Zmluvy o poskytnuti sluzieb
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