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Analyza a zhodnotenie vysledkov prac Ziakov a irovne vedomosti - sprava
1. rocnika celostatnej sutaze Skills Slovakia
Junior GASTRO DEBIC CUP 2020/2021 odbor Cukrar

Semifinalové kola sutaze Skills Slovakia Junior GASTRO DEBIC CUP 2021 sa vzhladom na COVID
pandémiu konali len v Bratislave diStanénou formou (hodnotenie na zaklade zaslanych
pisomnych podkladov) . Celkovo sa do sutaze prihlasilo 6 Ziakov zo 6 $kél.

Semifinale sutaze mladych, talentovanych Ziakov hotelovych akadémii a strednych odbornych $kél pod
zastitou Ministerstva skolstva, vedy, vyskumu a Sportu SR, ktoré mozno povazovat za sutaz na urovni
krajov, sa konalo taktieZ v Bratislave 02. 12. 2020 a tiez distancnou formou, vzhladom na hygienické
opatrenia suvisiace s COVID 19. Do semifindlového kola postupilo 6 Ziakov .

Do findlového kola sutaze , ktoré sa konalo 08. 06. 2021 hodnotitelska komisia do finalového kola sutaze
posunula vSetkych 6 semifinalistov.

Vysledkova listina zo semifindlového hodnotenia sutaZe:

Por. ¢. | Meno sutaziaceho Skola Poc. Ocenenie
bodov
1 Hotelova akadémia 90 I. miesto
Kristina CAMBOROVA | Hlinska 31
010 01 Zilina
2 Stredna odborna skola 80 Il. miesto

Dominika KUBICOVA | obchodu a sluzieb

U. 17 novembra 2579
022 01 Cadca

3 SOS hotelovych sluZieb | 70 .
Kristina BACIKOVA a obchodu miesto
Jablonova 1351
960 01 Zvolen
4 Stredna odborna skola 69 V.
Katalin CINTULA obchodu a sluzieb miesto
Budovatel'ska 32
945 01 Komarno
5 Stredna odborna skola 50 V. miesto
Lydia BABICZOVA gastrondmie a sluzieb
Hviezdoslavova 55
942 01 Surany

6 Hotelova akadémia 46 VI.
Sebastian TOTH Juzna trieda 10 miesto
040 01 Kosice




FINALOVE KOLO

Finale sutaze sa pévodne malo konat v januari 2021 v rdmci Medzinarodného veltrhu gastronémie
Danubius GASTRO 2021 v priestoroch Vystavného a kongresového centra Incheba a.s. Bratislava.
Tento termin bol pre vyhlasenie nidzového stavu v SR a prisne hygienické opatrenia presunuty na 13.
— 16. maja 2021. Ani v tomto termine sa vSak veltrh Danubius GASTRO 2021 nepodarilo zorganizovat.
Taktiez alternativa, Ze sa findlové kolo sutaze bude konat v priestoroch Strednej odbornej skoly
obchodu a sluZieb Piestany sa nakoniec nedala zrealizovat, vzhladom na rozhodnutie Skoly priestory
vyuZzit na intenzivnu praktickd pripravu vlastnych Ziakov, vzhladom na dlhsiu absenciu praktickej
pripravy Ziakov spdsobenej pandémiou COVID. Z toho dévodu sme sa tak isto obratili na spolo¢nost
SEBA Senator Banquet s.r.o Bratislava so Ziadostou o moznost finalové kolo sutaze zrealizovat v ich
novovybudovanom kuchynskom studiu. Po ich sihlase bola v tomto zmysle dodatkom €. 1 zo dra 05.
05. 2021 kZmluve o spolupraci prizabezpeceni podujatia 2020/2021 vykonand zmena miesta
i terminu konania finalového kola sutaze.

Finalové kolo sutaze sa konalo v Kuchynskom S$tudiu spolo¢nosti SEBA Senator Banquet, s. r. o.
Karloveskda 63 v Bratislave dia 08. juna 2021.

SutaZz prebiehala za prisneho dodrzania hygienickych opatreni k uvedenému driiu a bez pristupu
verejnosti ( zucastnit sa mohli len sdtaziaci, ich pomocnici a pedagogicky sprievod) v sutaznom
kuchynskom studiu, vybavenom S$pickovou gastronomickou technolégiou. Vybavenie Studia
umoznilo sutazit trom Ziakov v rovnakom case.

Zmena v zozname sutaZiacich:

Vzhladom na posunutie terminu z povodného janudra 2021 na jun 2021 (¢o bolo potvrdené Dodatkom
¢. 1 k Zmluve na rok 2020/2021) svoju Ucast vo findlovom kole sutaze zrusil Ziak Hotelovej akadémie,
Juzna trieda 10, KoSice - Sebastian Téth. Vzhladom na to, Ze do sutaze sa prihlasilo len 6 Ziakov,
nemohol byt nikym nahradeny.

Sutaziaci mali za Ulohu pripravit 3 (slovom tri ) rovnaké porcie restauracného dezertu v ¢asovom limite

120 minut s povinnou surovinou :

- Cokolada Callebaut, (Zeus-Braun)
- Smotana Stand and Overun (Debic, ACCOM)
- Jahody.

Restauracny dezert s jahodami je chapany ako sucast trojchodového menu, zloZzeny minimélne z 5
komponentov.

To bola pre mladych cukrarov, ktori v takejto sutazi zapolili po prvy krat poriadna vyzva, ako predviest
svoju Sikovnost a vedomosti ziskané pri studiu tohto odboru pred odbornou verejnostou.

Hodnotitelia sa zamerali na prvom mieste na hygienu, ochranu zdravia a Cistotu priestorov kuchyne
pri kazdej sutaznej ulohe, dodrZiavanie gastronomickych pravidiel, kreativitu, pripravu pracoviska,
vyuZitie surovin, chut dezertu, minimalizovanie odpadu surovin. Dalej na hospodarenie, schopnost
riesit problémy a necakané situacie pri technolégii spracovania, komunikaéné schopnosti, schopnost
pohotovo reagovat, profesionalny pristup k praci a profesionalne vystupovanie za kazdych okolnosti.

Najlepsie umiestnenie ziskali Ziaci, ktori dokazali vytvorit restauracny dezert s vyuzitim pri splneni
naro¢nych hodnotiacich kritérii.

Znalosti v odbore Ziaci premenili do pripravy dezertu, ktory museli spravne dochutit a naservirovat na
tanier.



Na zaklade vysledkov hodnotenia bolo stanovené poradie umiestnenia celostatneho finalového kola
sutaze:

Por.¢. | Meno sutaziaceho Nazov Skoly Poc. Umiestnenie
bodov
1 Hotelova akadémia 91 Prvé miesto
Kristina CAMBOROVA | Hlinskd 31 Zlatad medaila
010 01 Zilina Absolutny vitaz
2 Stredna odborna skola 82 Druhé miesto
Kristina BACIKOVA hotelovych sluZieb Strieborna
a obchodu medaila

Jablonova 1351
960 01 Zvolen

3 Stredna odborna Skola 81 Tretie miesto
Dominika KUBICOVA obchodu a sluZieb Strieborna
Ul.17.novembra 2579 medaila
022 01 Cadca
4 Strednd odbornd skola | 75 Stvrté miesto
Katalin CINTULA obchodu a sluzieb Strieborna
Budovatelska 32 medaila
945 01 Komarno
5 Stredna odborna skola 68 Piate miesto
Lydia BABICZOVA gastrondmie a sluzieb Diplom

Hviezdoslavova 55
942 01 Surany

Pri hodnoteni predloZzeného hotového sutainého restauracného dezertu hodnotiaca komisia
poskytovala spatnu vazbu, kedy sutaZziaceho informovala o celkovom hodnoteni podas priebehu
sutaze. Informovala o kladoch ale aj o pochybeniach, ktorych sa sutaZiaci dopustil.

Na tomto hodnoteni okrem sutaZiaceho sa mali mozZnost zucastnit aj sprevadzajlce osoby — MOV alebo
pedagogovia sutaziaceho.

Hodnotiace komisie pracovali v zloZeni:

Mgr. Jozefina Zaukolcova - predsednicka komisie, predsednicka Klubu cukrarov SZKC
Michal Baniar - ¢len komisie, spoloénost Gerardin Puchov, podpredseda Klubu cukrarov
Ivan Vozér - ¢len komisie, SZKC, skuseny dlhoroény hodnotitel juniorskych gastronomickych satazi.

Hodnotenie technickej stranky:

Olga Barankova - ¢lenka Klubu pri Centrale SZKC

Valéria Pluharova - Hotelova akadémia Mikoviniho 1, Bratislava
Ing. Zuzana Duzekova - generalna tajomnicka SZKC

Vsetci hodnotitelia su certifikovani podla kritérii WACS pre hodnotenie sutazi organizovanych na
Slovensku a v Ceskej republike. Ani jeden hodnotitel nebol v konflikte zdujmov.




Vyhrady hodnotitelov:

- Pouzivanie pévodnych obchodnych obalov

- Nedostatocné sledovanie tepelného spracovania

- Vela sypkych ¢asti, nestabilny komponent

- Chybaju ozdoby

- Organizovanie prace

- Riedky ganache

- Prepalené bezé

- Krdjanie dezertu na tanieri

- Zle rozvrhnuty pracovny plan, vela ¢asu, statie bez ¢innosti

- Nevhodne zvoleny inventar na servirovanie, nevhodna velkost taniera
- Opakujuce sa prvky v jednotlivych ¢astiach dezertu

- Nedostatky v temperovani ¢okolady

- Nedodrzanie ¢asového limitu

- Zelé nedostato¢ne stuhnuté

- Malo omacky

- Mdlo pozadovanych komponentov

- Velmijednoduchy dezert

-V kréme bolo citit Skrob

- Upozorriovanie sutaziaceho majstrom odbornej vychovy

- Donesenie cesta na korpus uz v pekaci, bez nasledného spracovania na mieste
- Nevhodne rozdeleny pracovny ¢as — zbytocné prestoje

- Nespravne servirovanie — osychanie omacok, ovocia

- Nespravne spracovanie ovocia ( krajanie jahéd — tvorba kvetov )
- Velky, zbyto¢ny odpad pri spracovani ovocia .

Cestnymi hostami sutaze boli:
Ing. Vlasta Pichovskd, Martina Jasatiova, Ing. Viera Zatkovicovd a Ing. Gabriela Horecka zo SIOV

Zaverom mozno konstatovat, Ze:

1. Ajnapriek stazenym podmienkam sa podarilo sutaZ Uspesne zavisit zorganizovanim finalového
kola, ktoré prebehlo prezen¢nou formou.

2. Uroven sufaZe isutainych jedal bola velmi dobra, ¢o sa odzrkadlilo aj v ohodnoteni
sutaZiacich.

3. Sutaz prebiehala v prijemnej sutaznej atmosfére a vo velmi dostojnom prostredi, ktoré si
takato vyznamna sutaz pravom zasluzi. Podakovanie patri realizujicim skolam , organizatorovi
a Statnemu intitGtu odborného vzdelavania.

4. Podakovanie patri najmad odbornym pedagdgom $kél, ktori pripravili Ziakov na sutaz. Za
medializaciu a metodickd afinanénd pomoc a pripravu odbornym materidlov a brozury
sutaZe patri podakovanie Odboru podpory smerovania mlddeZe SIOV.

5. SZKC ako organizator, SIOV ako spoluorganizator a spolo¢nost SEBA Senator Banquet s.r.o
vytvorili velmi dobré a dostojné podmienky pre sutaz a prispeli tak k velmi dobrej sutaznej
atmosfére a bezproblémovému priebehu sutaZe aj zabezpelenej starostlivosti o sutaZiacich
aich sprievod.



6. Vsetky osoby, ktoré sa tohto podujatia zdc¢astnili sa museli preukazat negativnym vysledkom
PCR testu nie starSim ako 72 hodin, negativnym vysledkom antigénového testu nie strasim ako
24 hodin , potvrdenim o zaockovani druhou davkou prislusnej vakciny alebo potvrdenim
lekara o prekonani ochorenia COVID 19 v sulade s platnymi hygienickymi opatreniami.

7. Taktiez vsSetci zucastneni boli upozorneni na povinnost okamzite oznamit organizatorovi
sUtazZe (prostrednictvom e-mailovej adresy szkc@szkc.sk alebo telefonicky na ¢. tel. +421 903
217 212) ak sa do 14 dni od ukonéenia sutaze u nich potvrdi pozitivny vysledok testov na
COVID 19, alebo ak im bude potvrdené toto ochorenie .

Ing. Zuzana Duzekovd, SZKC, Ing. Vlasta Pichovska, SIOV
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