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Skills Slovakia

Analyza a zhodnotenie vysledkov prac Ziakov a irovne vedomosti - sprava

Semifinalové kola sutaze Skills Slovakia Junior GASTRO METRO CUP 2020/2021 sa vzhladom
na COVID pandémiu konali len v Bratislave a len distanénou formou (hodnotenie na zaklade

10. rocnika celostatnej sutaze Skills Slovakia

Junior GASTRO METRO CUP 2020/2021 odbor Kuchar

zaslanych pisomnych podkladov).

Celkovo sa do sutaze prihlasilo 19 Ziakov zo 17 3kél. Z 19 hodnotenych sutaziacich do semifinalového

kola postupilo 16 Ziakov s najlepsim bodovym ohodnotenim.

Por. ¢islo

Meno

Skola

Pocet bodov

Adam TVRDY

Hotelova akadémia
Hlinska 31
010 01 Zilina

85

Matej IVAN

SOS hotelova
Hor. Smokovec 26
06201 Vysoké Tatry

84

Adam MAJORSKY

Hotelova akadémia
Juzna trieda 10
040 01 Kosice

83

Monika KRENZELOVA

SOS obchodu a sluZieb
U. 17 novembra 2579
022 01 Cadca

78

David BOUSKA

Sukromna stredna
odborna skola Mladost
Pod Kalvariou 36

080 01 Presov

77

Viktdria PACKOVA

SOS hotelovych sluzieb a obchodu
Jablorova 1351
960 01 Zvolen

74

Stefan BERES

Hotelova akadémia
Mikoviniho 1
931 02 Bratislava

73

Mojmir GULASA

Hotelova Akadémia
Csl. brigddy 1804
031 01 Liptovsky Mikulas

73

Stella GOLJANOVA

Stredna odborna skola
obchodu a sluzieb
Budovatel'ska 32,

945 01 Komarno

71

10

Dominik ZAMBO

Stredna odborna skola
Hotelovych sluZieb a obchodu
Zdravotnicka 3,

940 02 Nové Zamky

70




11 Kristian DOMSI Sukromna stredna odborna skola — 70
Gastroskola
Bieloruska 1
821 06 Bratislava

12 Natdlia PAVLISAKOVA Stredna odborna $kola Snina 70
Sladkovicova 2723/120,
069 27 Snina

13 Samuel ASTARY Stredna odborna $kola 68

obchodu a sluZieb

UL. P. Jilemnického 24
911 01 Trencin

14 Richard BODNAR Sukromna stredna odborna skola 69
ekonomicko —technicka
Postupimska 37

040 22 Kosice

15 Dominika CABANOVA Strednd odborn3 $kola 69
dopravy a sluzieb
Jesenského 1,

940 01 Nové Zamky
16 Jakub LUX Sukromna strednd odborna 66
Skola Mladost
Pod Kalvériou 36
080 01 Presov

NEPOSTUPILI do semifinalového kola

17 Jan BOHUMEL Stredna odborna skola 64
hotelovych sluzieb a obchodu
Jablorova 1351

960 01 Zvolen

18 Jozef KUNKELA SOS gastrondmie a sluZieb 58
Hviezdoslavova 55
942 01 Surany

19 Denis CSAKVARI Sukromna strednd odborna $kola 58
obchodu a sluzieb s VIM
Hlavné nam. 35

946 34 Batorové Kosihy

Semifinale sutaze mladych, talentovanych ziakov hotelovych akadémii a strednych odbornych $kél pod
zastitou Ministerstva Skolstva, vedy, vyskumu a Sportu SR, ktoré mozno povazovat za sutaz na Grovni
krajov, sa konalo taktieZ v Bratislave 02. 12. 2020 a tiez distan¢nou formou, vzhladom na hygienické
opatrenia suvisiace s COVID 19.

Hodnotitel'ska komisia zo 16 semifinalistov vybrala 6 Ziakov, ktori postupili do finalového kola sutaze.



Vysledkovd listina zo semifindlového hodnotenia sutaze 02. 12. 2020

Por. ¢. Meno Skola Pocet bodov | Ocenenie
1 Adam TVRDY Hotelova akadémia 85 1. miesto
Hlinska 31
010 01 Zilina
2 Matej IVAN SOS hotelova 84 2. miesto

Horny Smokovec 26
062 01 Vysoké Tatry
3 Adam MAJORSKY Hotelova akadémia 83 3. miesto
Juzna trieda 10
040 01 Kosice
4 Monika KRENZELOVA | SOS obchodu a sluZieb 78 4. miesto
U. 17 novembra 2579
022 01 Cadca

5 David BOUSKA Sukromnd stredna 77 5. miesto
odborna skola Mladost
Pod Kalvériou 36

080 01 Presov

6 Viktéria PACKOVA SOS hotelovych sluzieb | 74 6. miesto
a obchodu
Jabloriova 1351
960 01 Zvolen

NAHRADNICI

7 Stefan BERES Hotelova akadémia 73 1. ndhradnik
Mikoviniho 1
931 02 Bratislava

8 Mojmir GULASA Hotelova Akadémia 73 2. ndhradnik

Csl. brigddy 1804

03101 Liptovsky Mikulas
9 Stella GOLJANOVA Stredna odborna skola 71 3. ndhradnik
obchodu a sluzieb
Budovatel'ska 32,
945 01 Komarno

Siesti Ziaci strednych kol a hotelovych akadémii z celého Slovenska s vyuc¢ovacim odborom kuchar,
ziskali postup do celostatneho kola Skills Slovakia 2020/2021. Dalsi traja Ziaci, ktori sa umiestnilina 7 —
9 mieste boli osloveni ako nahradnici pre findlové kolo sutaZze, ktoré sa malo konat v januari 2021
v ramci Medzindrodného veltrhu gastrondmie Danubius GASTRO 2021 v priestoroch Vystavného
a kongresového centra Incheba a.s. Bratislava.

Hodnotenie bolo vykondvané podla smernic Svetovej organizacie kucharskych spolkov — WACS,
vysledky boli podla ziskanych bodov zaradované do jednotlivych pasiem:

90 — 100 bodov 80 — 89 bodov 70 —79 bodov 60 — 69 bodov

Zlaté pasmo Strieborné pasmo Bronzové pasmo Diplom




Clenmi odbornej komisie boli zndme profesiondlne osobnosti gastronédmie

Vojto ARTZ - prezident SZKC, predseda komisie

Daniel MELICHERIK - predseda Bratislavského klubu SZKC a kapitdn Ndrodného juniorského timu
kucharov a cukrarov, ¢len komisie

lvan VOZAR - ¢len Bratislavského klubu SZKC a VVykonného vyboru SZKC, skiseny dlhoro¢ny hodnotitel
juniorskych gastronomickych sutazi.

Vsetci hodnotitelia su certifikovani podla kritérii WACS pre hodnotenie sutaZzi organizovanych na
Slovensku a v Ceskej republike. Ani jeden hodnotitel nebol v konflikte zdujmov.

FINALOVE KOLO

Findle sutaze sa pévodne malo konat v janudri 2021 v rdmci Medzinarodného veltrhu gastronémie
Danubius GASTRO 2021, v priestoroch Vystavného a kongresového centra Incheba a. s. Bratislava.
Tento termin bol pre vyhlasenie nidzového stavu v SR a prisne hygienické opatrenia presunuty na 13.
— 16. maja 2021. Ani v tomto termine sa vSak veltrh Danubius GASTRO 2021 nepodarilo zorganizovat.
Taktiez alternativa, Ze sa findlové kolo sutaze bude konat v priestoroch Hotelovej akadémie Piestany
sa nakoniec nedala zrealizovat, vzhladom na rozhodnutie $koly, priestory vyuzit na intenzivnu
praktickd pripravu ich Ziakov. Z toho dévodu sme sa obrétili na spolo¢nost SEBA Senator Banquet s.r.o
Bratislava so Ziadostou o moznost findlové kolo sutaze zrealizovat vich novovybudovanom
kuchynskom Studiu. Po ich suhlase bola v tomto zmysle dodatkom €. 1 zo diia 05. 05. 2021 k Zmluve
o spolupraci pri zabezpedeni podujatia 2020/2021 vykonana zmena miesta iterminu konania
findlového kola sutaze.

Findlové kolo sutaze sa konalo v Kuchynskom $tudiu spoloénosti SEBA Sendtor Banquet, s.r.o,
Karloveskd 63, v Bratislave, dna 07. juna 2021.

Sutaz prebiehala za prisneho dodrzania hygienickych opatreni k uvedenému driu a bez pristupu
verejnosti ( zucastnit sa mohli len sutaziaci, ich pomocnici , pedagogicky sprievod a zastupcovia
organizatora) v sutaznom kuchynskom $tudiu, vybavenom $pickovou gastronomickou technoldgiou.
Vybavenie $tudia umoznilo sutazit trom Ziakov v rovhakom case.

Zmena v zozname sutaziacich

Vzhladom na posunutie terminu z pdvodného januara 2021 na jun 2021 svoju Uéast vo findlovom
kole sutaze zrusila Ziacka SOS obchodu a sluZieb Cadca Monika KrenZelova. Namiesto nej do sutaze
postUpil prvy ndhradnik zo semifindlového kola Stefan Béres, Ziak Hotelovej akadémie, Mikoviniho ul.
v Bratislave.

Sutaziaci mali za ulohu pripravit 3 (slovom tri ) rovnaké porcie moderného inovativheho teplého
pokrmu s prilohami s hlavnou masovou surovinou , bravcova panenska“ v ¢asovom limite 120 minut.
Sutazny pokrm musi mat charakter 3Speciality v modernej Uprave. To znamend pokrm, ktory
zodpoveda poziadavkam modernej gastrondomie.

Hodnotitelia sa zamerali na prvom mieste na hygienu, ochranu zdravia a Cistotu priestorov kuchyne
pri kazdej sutaznej Ulohe, dodrZiavanie gastronomickych pravidiel, kreativitu, pripravu pracoviska,
vyuZitie surovin, chut jedla, minimalizovanie odpadu surovin. Dalej na hospodarenie, schopnost riesit
problémy a necakané situacie pri technoldgii spracovania, komunikaéné schopnosti, schopnost
pohotovo reagovat, profesionalny pristup k préci a profesionalne vystupovanie za kazdych okolnosti.

Znalosti v odbore Ziaci premenili do pripravy jedla, ktoré museli spravne dochutit a uloZit na tanier.
Najlepsie umiestnenie ziskali Ziaci, ktori dokazali vytvorit moderné slovenské jedlo s vyuzitim novych
pracovnych postupov a zaujimavych kulindrskych Uprav pri splneni naro¢nych hodnotiacich kritérii.

Na zaklade vysledkov hodnotenia bolo stanovené poradie umiestnenia celostatneho finalového kola
sutaze:



Por. ¢. | Meno sutaziaceho Nazov Skoly Poc. Umiestnenie
bodov

1 Adam MAJORSKY Hotelova akadémia 95,66 1. miesto
Juzna trieda 10 Zlatd medaila
040 01 Kosice Absolutny vitaz

2 Adam TVRDY Hotelova akadémia 91,66 2. miesto
Hlinska 31 Zlatd medaila
010 01 Zilina

3 Stefan BERES Hotelova akadémia 88,33 | 3. miesto
Mikoviniho 1 Strieborna medaila
931 02 Bratislava

4 David BOUSKA Sukromna stredna odbornd | 75 4. miesto
Skola Mladost Bronzova medaila
Pod Kalvariou 36
080 01 Presov

5 Viktéria PACKOVA SOS  hotelovych  sluzieb | 66,66 | 5. miesto
a obchodu Diplom
Jablofova 1351
960 01 Zvolen

6 Matej IVAN SOS hotelové 64 6. miesto
Horny Smokovec 26 Diplom
062 01 Vysoké Tatry

Hodnotenie sutaZe vychadzalo zo smernic Svetovej organizacie kucharskych spolkov —WACS, vysledky
boli podla ziskanych bodov zaradované do jednotlivych pasiem :

90 — 100 bodov 80— 89 bodov 70 —79 bodov 60 — 69 bodov

Zlaté pasmo Strieborné pasmo Bronzové pasmo Diplom

Na zaciatku sutaze ma kazdy sutaZiaci pridelenych 100 bodov, z ktorych sa postupne odratavaju
prislusné body za pochybenia alebo nedodrzanie stutaznych kritérii.

Pri hodnoteni predloZzeného hotového sutazného jedla hodnotiaca komisia poskytovala spatnu vazbu,
kedy sutaZiaceho informovala o celkovom hodnoteni pocas priebehu sutaze. Informovala o kladoch ale
aj o pochybeniach, ktorych sa sutaziaci dopustil.

Na tomto hodnoteni okrem sutaZziaceho mali mozZnost zucastnit sa aj sprevadzajlice osoby — MOV,
alebo pedagdg sutaziaceho.

Hodnotiace komisie pracovali v zloZeni

Vojto ARTZ - prezident SZKC predseda komisie

Daniel MELICHERIK - expert Euroskills , predseda Bratislavského klubu SZKC a kapitan Narodného
juniorského timu kucharov a cukrdrov

lvan VOZAR - ¢len Bratislavského klubu SZKC a Viykonného vyboru SZKC, skiseny dlhoro¢ny hodnotitel
juniorskych gastronomickych sutazi.

Hodnotenie technickej stranky

Lukas Guznam - podpredseda Banskobystrického klubu SZKC

Ing. Zuzana Duzekova - generdalna tajomnicka SZKC

Mgr. Jan Kostalik - ¢len Bratislavského klubu SZKC a ¢len Vykonného vyboru SZKC.

Vsetci hodnotitelia su certifikovani podla kritérii WACS pre hodnotenie sutaZzi organizovanych na
Slovensku a v Ceskej republike. Ani jeden hodnotitel nebol v konflikte zdujmov.



Pripomienky hodnotitelov:

Drobné nedostatky v rdmci pripravy pracoviska:

Venovat vacésiu pozornost ,,mise and place’” , aby suroviny boli spravne vystavené
a uskladnené ( nesmu byt ponechané v obchodnom baleni).

Nedostatocné a pripadne nespravne vybavenie (noZe - neadekvatne zvoleny druh , napr.
panenka krajana noZzom na filetovanie ryb).

Je potrebné popracovat na zlepseni technologickych postupov a technik pripravy.

Castokrat nevhodne zvolené &asy a pripravy ,sous vide *'.

Viac sa venovat variabilite priloh a ich spracovaniu ( viac textur z jednej suroviny).

ESte viac popracovat na doladeni chuti vyslednych jedal , mdla chut.

Venovat doraz na findlnu podobu jedla ajeho aranZovanie na vhodnom tanieri ( velkost
taniera, farebnost a sviezost jedla).

Viac ¢asu venovat vypracovaniu a napaditost pri zostavovani receptur.

Venovat pozornost lepsiemu zhodnoteniu a vyuZitiu surovin — znizit odpad ( zero waste a food
waste).

Je badat kvalitativny posun a vzostup.

Vzostupnu tendenciu ma aj zodpovednost sutaziacich a pristup k sutazi.
Vidiet zodpovednejsiu pripravu na sutaz.

Skusenosti z minulych roénikov vyufZili sutaZiaci na zlepSenie svojich vykonov.

Cestnymi hostami sttaze boli zastupkyne SIOV pani Ing. Vlasta Ptchovska a Ing. Gabriela Horecka.

Zaverom mozno konstatovat, Ze:

Aj napriek stazenym podmienkam sa podarilo sutaZ Uspesne zavisit zorganizovanim findlového
kola, ktoré prebehlo prezen¢nou formou.

Urovert sutaze isutaznych jeddl bola velmi dobrd, ¢o sa odzrkadlilo aj v ohodnoteni
sutaziacich. Viditelné zlepsenie bolo badat najma u sutaziacich, ktori sa opakovane ztcastriuju
sutazi.

. Sutaz prebiehala v prijemnej sutaznej atmosfére a vo velmi dostojnom prostredi, ktoré si takato

vyznamna sutaz pravom zaslizi. Podakovanie patri realizujucim skoldm, organizatorovi a
Statnemu institutu odborného vzdelavania.

Podakovanie patri najma odbornym pedagdgom $kol, ktori pripravovali Ziakov na sutaz. Za
medializaciu, metodickd a finanénd pomoc a pripravu odbornych materidlov a brozury
sutaZe patri podakovanie Odboru podpory smerovania mlddeze SIOV.

SZKC ako organizator, SIOV ako spoluorganizator a spoloénost SEBA Senator Banquet s. r. 0
vytvorili velmi dobré a dostojné podmienky pre sutaz a prispeli tak k velmi dobrej sutaznej
atmosfére a bezproblémovému priebehu sutaze aj zabezpedenej starostlivosti o sutaziacich
aich sprievod.



5. Vsetky osoby, ktoré sa tohto podujatia zdc¢astnili sa museli preukazat negativnym vysledkom
PCR testu nie starsim ako 72 hodin , negativnym vysledkom antigénového testu nie strasim ako
24 hodin , potvrdenim o zaockovani druhou davkou prislusnej vakciny, alebo potvrdenim
lekara o prekonani ochorenia COVID 19 v sulade s platnymi hygienickymi opatreniami.

6. Taktiez vSetci zucastneni boli upozorneni na povinnost okamzite oznamit organizatorovi
sUtazZe (prostrednictvom e-mailovej adresy szkc@szkc.sk alebo telefonicky na ¢. tel. +421 903
217 212) ak sa do 14 dni od ukonéenia sutaze u nich potvrdi pozitivny vysledok testov na
COVID 19, alebo ak im bude potvrdené toto ochorenie.

Ing. Zuzana Duzekovd, SZKC, Ing. Vlasta Pichovska, SIOV
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