Skills Slovakia

Vyhodnotenie koresponden¢ného vyberového kola sut'aze
Skills Slovakia Junior GASTRO METRO CUP 2021/2022 - kuchar

Vyberové kolo sa konalo diStan¢nou formou — koreSponden¢ne. Hodnotenie sut'aznych
podkladov sa konalo v Bratislave v sidle Slovenského zvizu kucharov 8. novembra 2021

Celkovo sa do sitaze prihlasilo 28 Ziakov z0 26 §kol. Z 28 hodnotenych sutaziacich do
semifindlového kola postupilo 16 Ziakov S najleps§im bodovym ohodnotenim.

Por ¢is.

Meno

Skola

Pog. bodov

Stefan BERES

Hotelova akadémia
Mikoviniho 1
931 02 Bratislava

264

Simon KALATA

SOS hotelova
Hor. Smokovec 26
06201 Vysoké Tatry

249

Adam MAJORSKY

Hotelova akadémia
Juzna trieda 10
040 01 Kosice

248

Mariana BLANARIKOVA

SSOS hotelierstva a Gastrondmie
Mladost

Pod Kalvariou 36

080 01 Presov

238

Daniel KRCMARIK

Hotelova akadémia
Malinovského 1
977 01 Brezno

237

Ondrej KULISEK

Hotelova akadémia
Hlinska 31
010 01 Zilina

232

Dominik ZAMBO

SOS hotelovych .sluZieb a obchodu
Zdravotnicka 3
N. Zamky

225

Kristian DOMSI

SSOS Gastroskola
Bieloruska 1
821 Bratislava

222

Marek HORVATH

SSOS Jednota
Vinohradska 48
931 01 Samorin

212

10

Gréta KUMANOVA

SOS obchodu a sluzZieb.
Z. Kodalya 765
924 47 Galanta

210




11

Daniel BRENESSEL

SOS obchodu a sluZieb
Mojmirova 99/28
921 01 Piestany

207

12

Christofer KOVAC

SOS hotelovych sluzieb a obchodu
Jablofioval351
960 01Zvolen

206

13

Martin HRIC

Hotelova akadémia
Csl. brigady 1804
031 01 L. Mikulas

205

14

Nikola KORFANTOVA

SSOS hotelierstva a Gastrondmie
Mladost

Pod Kalvariou 36

080 01 Presov

203

15

Samuel ASTARY

SOS obchodu a sluzieb
Ul. P. Jilemnickeho 24
911 01 Trencin

198

16

Juraj HAJAS

SOS obchodu a sluzieb
Skolska 4
071 01 Michalovce

197

NEPOSTUPILI do semifinalového kola

17

Stella GOLJANOVA
(nahradnik)

SOS obchodu a sluzieb
Kereskedelmi és Szolgaltatoipari
Szakkozépiskola

Budovatel'ska 32

945 01 Komarno

196

18

Simon DUREC
(nahradnik)

SOS Gastronémie

a cestovného ruchu
Levicka 40

950 03 Nitra

187

19

Patrik HARMANOS
(ndhradnik)

SOS Snina
Sladkovi¢ova 2723/120
269 27 Snina

186

20

Stefania FRIEDMANSKA

Hotelova akadémia
Radni¢né nam. 1
052 01 Spisska Nova Ves

186

21

Patrik CHYRA

SOS obchodu a sluzieb
Skolska 4
071 01 Michalovce

184

22

Ronald KOCSIS

SOS dopravy a sluzieb
Jesenského 1
940 01 N. Zamky

178

23

Martin BEHAN

SOS obchodu a sluzieb
ul. 17.

novembra 2579

022 01 Cadca

177

24

Barbora DURISOVA

SOS potravinarska
Cabajska
949 01 Nitra

176




25 Viktéria UHRIKOVA SOS gastrondmie a sluZieb 160
Hviezdoslavova 55
Surany

26 René TOMCANI SOS obchodu a sluzieb 160
Osvety 17

968 01 Nova Bana
27 Anabela BABOCKA SOS obchodu a sluzieb 153
UL. SNP 5

953 01 Zlaté Moravce
28 Tomas RAJTUK SOS obchodu a sluzieb 126
Sportovid 1

979 01 Rimavska Sobota

Semifinale sut'aze mladych, talentovanych ziakov hotelovych akadémii a strednych odbornych
$kol sa bude konat 03. decembra 2021 v priestoroch SOS hotelovych sluzieb a obchodu
Zdravotnicka 3 v Novych Zamkoch. Pevne verime, ze zdravotné podmienky suvisiace
s ochorenim COVID 19 na Slovensku a Covid automat SR dovoli uskutocnit’ toto kolo v
stanovenom termine a mieste.

Hodnotenie bolo vykonavané podl'a smernic Svetovej organizacie kucharskych spolkov —
WACS, vysledky boli podl'a ziskanych bodov zarad’ované do jednotlivych pasiem:

90 — 100 bodov 80 — 89 bodov 70 — 79 bodov 60— 69 bodov

Zlaté pasmo Strieborné pasmo Bronzové pasmo | diplom

Pri hodnoteni predlozenych sutaznych podkladov komisia posudzovala plnenie kritérii
tykajacich sa najmd technologickych postupov, spravneho vyberu surovin, spravnej
kombinécie surovin, dodrzanie predpisanej gramaze, vzhlad a uloZenie jedla na tanieroch.
Zdrojom tdajov pre hodnotenie boli predlozené receptury, popis technologického postupu
a vyobrazenie sutazného jedla, sulad medzi kalkulaciou a postupom pripravy.

Na zacdiatku sut’aze ma kazdy sut’aziaci pridelenych 100 bodov, z ktorych sa postupne
odratavaju prislusné body za pochybenia alebo nedodrzanie sutaznych kritérii.

Vvhrady hodnotitel’ov:

Technolog. postupy a iné:

Zostava pokrmu vel'mi fadna

Disproporcia medzi kalkulaciou a pracovnym postupom

Slaba kreativita

Vel'mi jednoduché technologické postupy

nevhodny spdsob tepelnej upravy vedlci k zmene senzorickych vlastnosti
V kalkuléaciach neuvedené merné jednotky, len vymenované suroviny

slaba prezentacia jedla na tanieri
e spoOsob pripravy sous vide — nevhodny na sut'az pre ¢asovy limit



Hodnotiaca komisia pracovala v zlozeni:
Vojto ARTZ — prezident SZKC

Daniel MELICHERIK -predseda Bratislavského klubu SZKC a kapitain Narodného
juniorského timu kucharov a cukrarov

Ivan VOZAR - ¢&len Bratislavského klubu SZKC a Vykonného vyboru SZKC, skuseny
dlhoro¢ny hodnotitel’ juniorskych gastronomickych sut'azi,

Vsetci hodnotitelia st certifikovani podl'a kritérii WACS pre hodnotenie sut'azi organizovanych
na Slovensku a v Ceskej republike. Ani jeden hodnotitel’ nebol v konflikte zaujmov.

Bratislava 09. novembra 2021
Ing. Zuzana Duzekova



