PROPOZICTIE

, OSLOVAK BARISTA CUP* junior

29.04. 2022 - DANUBIUS GASTRO INCHEBA BRATISLAVA

Nazov sut’aze:

Organizator sut’aze:

Odborny garant sut’aze:

Miesto konania:

Registracia prihlasok:

Sut’az: ,,A“

Sut’az: ,,B«

Sut’az: ,,C*

Kategoria napojov:

“ SLOVAK BARISTA CUP junior 2022«

Bratislava

Medzinarodny Kavovy Institut 0.z.
Trnavska cesta 813,

Academy of Coffee s.r.o.
Trnavska cesta 813,

926 01 Sered’

926 01 Sered’

Incheba, a.s., Viedenska cesta 3-7
Do 22.04.2022 do 24:00 hod.

851 01 Bratislava

info@academyofcoffee.sk

Nastavenie mlynceka A"

Priprava napojov "'B"',

2X espresso,

2X cappuccino,

2x volny napoj, zakladna zlozka je espresso.

Priprava alternativnych priprav
Chemex, Aeropress, FrenchPress,V60,

10 min.
10 min.

10 min.
NEBODOVACIA

2 x Espresso

2 x Cappuccino
2 x Vol’'ny napoj

1 x Alternativna priprava kavy / vylosovana

Servirovanie:

Kaviarensky sp6sob / nerezova tacka

Garant sut’aze:

Hlavny degustaény komisar:

Hlavny technicky komisar:

Holi$ Oldfich / 0907 516116
Augustin Jozef

Roman Pospichal

Technicky komisar Mlyncek:

Holis Oldfich ml.

Startovné

Hodnotenie sut’aze:

Hlavny Partner sut’aze:

20 € neclen / 15€ ¢len

Rozhodnutie poroty je kone¢né. Pripadny protest je
mozné podat’ u hlavného komisara pred vyhlasenim
vysledkov.

Academy of Coffee s.r.0., Capricornio Coffees Brazilia
, Coffee Consulate Nemecko

Partneri sut’aze:

Povinné zlozky:

Academy of Coffee s.r.0., Capricornio Coffees Brazilia
, Coffee Consulate Nemecko...

Espresso: 20-30 ml / 20 kg / 7-8g porcia

Cappuccino: 150-180 ml




Vol’ny napoj: obsah minimalne 100 ml, Min. 100 ml
Hlavné ingrediencie:
) 5 Espresso
POVINNA ZLOZKA
alkohol nie je povoleny
1.
Servirovanie: Kaviarensky sposob / nerezova tacka. HI. partner
Porcelan espresso: Hlavny Partner sut’aze. / 60-90 ml HI. partner
Porcelan cappuccino: Hlavny Partner sut'aze. / 150 m1-180 ml. HI. partner
Vol’'ny napoj: Porcelan a podnos si sat’aZiaci zabezpeci. Sutaziaci.
Lad: Doda organizator sut'aze. organizator
Hudobny doprovod: Doda organizator sut'aze. organizator
Casovy harmonogram: 5 min priprava, 10 min sit'az, 5 min upratovanie
Ceny: Dodé organizator sut’aze. Garant sut'aze.
Technické zabezpedenie: Hlavny Partner sut’aze.
Sut’aziaci si musi zabezpecdit’: Kanvicky na mlieko, utierky, porciovany cukor, servis
k mieSanym napojom vratane inventaru a vsetkych
ingrediencii potrebnych k vol'nému napoju
Hlavny partner stit’aze doda: Profesionalny kavovar dvoj pakovy zn: Astoria
Profesionalny mlynéek zasobnikovy zn: Eureka
Kavu , mlieko, vodu,
Kose, odmerky, vahy, odklepavace, teplomery, tampre.
porceldn na espresso a cappuccino.
Casovy harmonogram: Zraz sutaziacich a losovanie poradia. Vid’ prihlasku.
Zahajenie sut'aze. Vid’ prihlasku.
Predpokladané ukoncenie stt'aze. Vid’ prihlasku.
Vyhlasenie vysledkov a odovzdanie cien. Vid’ prihlasku.
Moznost tréningu. Vid’ prihlasku.

Sut’aziaci musi zaslat’:

Prihlasku do:
Recepturu, fotka nie je podmienkou.

22.04. 2022 do 24:00

Pripadné organiza¢né zmeny oznamime véas.
S pozdravom garant sut'aze Holi§ Oldfich




