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Skills Slovakia

Vyhodnotenie celoslovenskej sut'aze
Skills Slovakia Junior GASTRO CUP v odbore CUKRAR 2025/2026

Vyberové kolo sut’aZze sa konalo v oktébri 2025 koreSponden¢nou formou.

Semifinalové kolo sa konalo prezenénou formou v priestoroch reftauracie SEMAFOR,
ktora je §kolskym pracoviskom SOS obchodu a sluZieb na Mojmirovej ul. 28 v Pie$tanoch
27.novembra 2025.

Sutaz bola organizovana ako sut’az dvojflennych timov. Cielom bolo zabezpecit
bezproblémovu zastupitenost sutaziaceho v konkrétnom kole sutaze. Kedze sa jedna
o postupovu celoslovensku sutaz, nebola mozna jednoduchd vymena konkrétneho sitaziaceho
za iného Ziaka Skoly, ,ktory nebol prihlaseny a hodnoteny v predchadzajicom kole sutaze.
V pripade sutaznych timov asistent sutaziaceho, ktory sa na sitaz pripravuje spolu so
sut'aziacim, v pripade potreby nahradi sutaziaceho a k nemu $kola méze nominovat iného
asistenta. Tym zapojend Skola mdze bez problémov pokraovat’ d’alej v sut’azi.

Celkovo sa do sutaze prihlasilo 16 sut’aznych timov zo 16 $kél. Do semifinalového kola
postupilo vSetkych 16 timov.

Por. Meno sut’aziaceho Skola
¢.
1 Stela Karvayova SOS dopravy a sluzieb
Janka KarabinoSova Jesenského 1
940 01 N. Zamky




2 Anna Yerofieieva SOS obchodu a sluZieb
Anastasiia Fostii UL 1. maja 1264
020 01 Pachov
3 Simon Jandzik Hotelova akadémia Hlinska 31
Andrea Dubovicka 010 01 Zilina
4 Filip Jurco Hotelova akadémia
Samanta GejdoSova Csl. Brigady 1804
031 01 Lipt. Mikulas
5 "Michaela Kuchtova Hotelova akadémia Otta Brucknera
Jakub Drzewiecki Dr. Alexandra 29A
00162 Kezmarok
6 Chiara Kotlarova SOS obchodu a sluZieb
Kristina Nalevankova SOS potravinarska
Vansovej 2
655 01 TopolCany
7 Viktéria JaSova SOS 0aS
Timea KoSt’alova Mojmirova 99/28
921 01 Piestany
8 Matus Biesik SOS obchodu a sluZieb
Lucia Pucekova Jilemnického 24
Trencin
9 Maria KaSicka SOS hotelova
Linda Suranova Horny Smokovec 17026
062 01 Vysoké. Tatry
10 Klaudia Anderkova Sukromna stredna odborna skola
Andrea Enicka Zelezni¢na 2
050 01 Revuca
11 Filip Gre§ Hotelova akadémia
Peter Hil’ovsky Juzna trieda 10
040 01 Kosice
12 Strednd odborna Skola hotelovych sluzieb
Lilly Urbanova obchodu
Leah O'Dwyer Jablonova 1351
960 01 Zvolen
13 Terézia Chila SOS obchodu a sluzieb
Simona Celkova U. 17 novembra 2579
022 01 Cadca
14 Nelly Baiiasova SSOS a SHA SD Jednota
Andrij Stanko Vinohradska 48
931 01 Samorin
15 Martina Drinkova SOS obchodu a sluzieb Lomonosovova 6
Stanislav Gergel 918 54 Trnava
16 Vanesa KrosScenova SOS obchodu a sluZieb

Samuel Sloboda

M.R. Stefanika 8
963 01 Krupina




Hodnotenie bolo vykonavané podl'a smernic Svetovej organizacie kucharskych spolkov —
WACS, vysledky boli podla ziskanych bodov zarad’ované do jednotlivych pésiem:

90 — 100 bodov 80 — 89 bodov 70 — 79 bodov 60— 69 bodov

Zlaté pasmo Strieborné pasmo Bronzové pasmo diplom

Pri hodnoteni predlozenych sttaznych podkladov komisia posudzovala plnenie kritérii
tykajicich sa najmd technologickych postupov, spravneho vyberu surovin, spravnej
kombindcie surovin, dodrzanie predpisanej gramaze, vzhl'ad a uloZenie dezertu na tanieroch,
chut jedla a celkovy dojem. Zdrojom tdajov pre hodnotenie boli aj predlozené receptiry, popis
technologického postupu, sulad medzi kalkulaciou a postupom pripravy.

Na zaciatku stit’aZe ma kazdy sut'aziaci pridelenych 100 bodov, z ktorych sa postupne
odratavaju prisluSné body za pochybenia alebo nedodrzanie sut'aznych kritérii.

Finalové kolo stit’aZe sa konalo 30. 1. 2026 v ramci sprievodného programu Medzinarodného
vel'trhu Danubius Gastro 2026 v Bratislave. Sut'az prebiehala v expozicii SZKC. Sut'azilo sa v
sut'aznom kuchynskom §tudiu, vybavenom Spickovou gastronomickou technoldgiou, ktort na
tento ucel zapozi¢ali renomované spoloénosti FAGOR GASTRO CZ a A-Z Gastro Banska
Bystrica. Vybavenie §tidia umoznilo sit’azit’ trom Ziakom v rovnakom ¢ase.

Vysledky ich prace nezédvisle od seba posudzovali hlavnd komisia na cele s predsednickou
Mgr. Jozefinou Zaukolcovou, porotkynou TV relacie Pecie celé Slovensko a pomocna
technicka komisia.

Na zaklade bodového ohodnotenia do finalového kola sut’aze postipilo Sest’ timov, ktoré
vo finalovom kole ziskali tento pocet bodov a tym aj umiestnenie:

DO FINALOVEHO KOLA 2025/ 2026 POSTUPILI

Mena ¢lenov timu Skola Body Umiestnenie

SOS obchodu a sluzieb 93
Ul 1. maja 1264
020 01 Pachov

1 Anna Yerofieieva
Anastasiia Fostii

Zlaté pasmo
1 miesto

Janka KarabinoSova

Jesenského 1
940 01 N. Zamky

2 | Maria Kasicka SOS hotelova 90 Zlaté pasmo
Linda Suranova Horny Smokovec 17026 2 miesto
062 01 Vysoké. Tatry
3 Martina Drinkova SOS obchodu a sluzieb 86,66 Strieborné pasmo
Stanislav Gergel Lomonosovova 6 3. miesto
918 54 Trnava
4 Stela Karvayova SOS dopravy a sluzieb 86,33 Strieborné pasmo

4. miesto




5 Simon Jandzik Hotelova akadémia 85 Strieborné pasmo
Andrea Dubovicka Hlinska 31 5. miesto
010 01 Zilina

6 | Nelly Banasova SSOS a SHA SD Jednota 83,33 Strieborné pasmo
Andrij Stanko Vinohradska 48 6. miesto
931 01 Samorin

Poznamky hodnotitel’ov:
Pozitiva

- dodrzany pracovny ¢as
- organizacia prace podla zlozitosti jednotlivych dezertov
- moderné postupy pri priprave jednotlivych Casti tanierovych dezertov
- sezonne chut'ové kombindcie v harmonickom stlade
- servirovanie s pouzitim modernych prvkov gastronémie
- splnenie ¢asového limitu
- plnenie sut'aznej Glohy, hra s textGrami
Negativa
- vysuSen¢ a tvrdé korpusy, zrazeny krém
- nevhodnd velkost’ zékladnej Casti dezertu
- neprimerany odpad pri priprave, plytvanie potravinami
- prekombinované chute
- nevhodna kombinécia niektorych textar
- tuhSia Zelatina, nestabilna pena, hustejsi krém
- premieSand hmota na pe€enie nestabilnd omacka
- uniektorych zle napldnovany ¢as, prebyto¢né prestoje
- nevhodny inventar na servirovanie

Hodnotiaca komisia pracovala v zloZeni:

Mgr. Jozefina Zaukolcova,
predsednicka Klubu cukrarov SZKC, medailistka svetovych sut'azi v odbore cukrar,
hodnotitel’ka celoStatnej talentovej show ,,Pecie celé Slovensko — predsednicka komisie*

Petra Toéthova,
¢lenka Klubu cukrarov SZKC, hodnotitel’ka celoStatnej talentovej show ,,Pecie celé
Slovensko®, umelecka cukrarka

Michal Baniar,
¢len Klubu cukrarov SZKC, medailista svetovych sut'azi v odbore cukrar, majitel’ spolo¢nosti
Gerardine Puchov, cukrarska vyroba

Ivan Vozar a Ing. Zuzana DuZekova — technicka komisia

Vsetci hodnotitelia st certifikovani podl'a kritérii WACS pre hodnotenie stit'azi organizovanych
na Slovensku a v Ceskej republike.



Vsetky sutazné timy aj vysielajice Skoly boli o vysledku hodnotenia informované
prostrednictvom e-mailovej komunikacie.

Sutaz sleduje zakladné principy a ciele zdravého a moderného stravovania a stolovania.
Vytvorenie moderného mucnika vyplyva zo sastavnej snahy o propagaciu zrucnosti
slovenskych cukrarov. Juniorska sut'az Skills Slovakia - Gastro Junior chce prispiet’ k jej
popularizécii a presadeniu v ramci medzinarodnej gastrondmie.

Sut'aziaci preukdzali adekvatnu odbornu pripravenost’ s odbornymi znalostami v cukrarske;j
vyroby a vyuZivanie jednotlivych surovin a potravin v zmysle projektov ZERO WASTE
—bez zvysku.

Sutaz prebichala v prijemnej stit'aznej atmosfére a vo velmi dostojnom prostredi, ktoré si
takato vyznamnd sutaz prdvom zasluzi. Podakovanie patri realizujucim Skoldm
a organizatorovi pod vedenim odborného garanta Slovenského zvidzu kucharov a cukrérov.

Pod’akovanie patri najmi spoluorganizitorovi sut'aze Statnemu institiitu odborného
vzdelavania - SIOV a SOS obchodu a sluzieb, Mojmirova ul. Pie§t’any, odbornym
pedagdégom Skol, ktori pripravili Ziakov na siut’az.

Bratislava 11. februara 2026
Ing. Zuzana Duzekova, SZKC
Ing. Vlasta Pachovska, SIOV






